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Genere: Manuale di cucina per bambini scritto in simboli 
Pubblico: Bambini in età prescolare o alla scuola primaria, 
bambini con disturbi della concentrazione, della comuni-
cazione o dell’apprendimento, bambini (ma anche adulti) 
stranieri che apprendono l’italiano.
Riferimenti: 328-8773767 Alessandro Ancarani
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Sinossi: novità assoluta nel panorama dei libri in 
simboli! Un ricettario da leggere e seguire passo 
passo per divertirsi a preparare una merenda di-
vertente e appetitosa. Ogni passaggio è spiegato 
da una foto e dalle istruzioni corrispondenti scritte 
in CAA. Un modo perfetto per divertirsi a leggere e 
cucinare insieme ai genitori

Nella stessa collana: 

1. I tre porcellini
2. Zio Lupo e la frubissima Giricoccola
3. Che paura Sam!
4. Giacomino Golosone
5. Gatto e topo in società
6. Il brutto anatroccolo
7. Flamel e la pietra magica
8. Imparo a fare la pipì
9. Divento grande, vado a scuola
10. Divento grande, vado a messa
11. Natale in CAA

12. L’ave Maria in CAA
13. Imparo a vestirmi con Emma
14. Una giornata di Sole
15. I 5 sensi di Sole
16. Scorpacciata di carote
17. La Festa dei Ceri
18. Artù, il bambino dai capelli blu
19. Marcolino e la strega Cornelia
20. Cosa vede Don Q?
21. Miracolo tra i ghiacci
22. A Oliver piace/A Oliver non piace

23. Il principe felice
24. la girandola degli animali
25. No, le unghie no!
26. No, lo shampo no!
27. Pinocchio
28. Il pesciolino doro
29. Tombili, il gatto in posa da re
30. Pasqualino e l’operazione Mani pulite
31. Stelle sul comodino
32. Merenda, un gioco da bambini

,

Panino curiosone Ingredienti

6 panini rotondi

6 fette di salame

6 fette sottili di formaggio

12 rondelle di olive nere

6 capperi

3 rondelle di wurstel

Utensili

Tagliere

un coltello per tagliare un piatto per servire
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Procedimento

Taglia i panini

aprili e mettili sul tagliere

Metti una fetta di salame

sul pane

Metti una fetta di formaggio

sul salame

Copri il formaggio con il pane

Con le rondelle di oliva fai gli occhi
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Prendi un cappero e fai il naso

Taglia il wurstel a metà per fare la bocca

Metti i panini su un piatto

Buon appetito
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